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A Magyar Paprika Napja Morahalmon

Az idén hatodik alkalommal ke-
rult megrendezésre a FruitVeb,
Moérahalom viros onkormanyzata,
a NAIK ¢és a ZKI ZRt. egyuttmuko-
désében a Magyar Paprika Nap-
ja, ami, [évén a helyszin a szegedi
fiszerpaprika tajkorzetben volt, a
korabbi éveknél hangsulyosabban
foglalkozott a flszerndvénnyel.
Ahogy erre fokuszalt Csanyi Lasz-
16, Morahalom alpolgdrmestere is,
amikor kiemelte, a flszerpaprika
nem egy novény, hanem ,egy kul-
tara”, ami olyan, mint a sz616, ahol
szintén nemcsak a névényrdl, ha-
nem a beldle készult termékrdl is
beszélunk - a Homokhatsagon pe-
dig a paprika valamikor az egyik
f6 megélhetést nydjto kultdra volt,
ami néhany évtizeddel korabban
hirtelen elttint a vidékrdl.

Onkormanyzati
elkotelezettség
a mezégazdasag fejlesztése
érdekében

Csanyi Laszlo kiemelte, a mo-
rahalmi onkormanyzat 6t évvel

A ’Kaldom’ a ’Kalocsai M622’-nek jelent
alternativat, mivel Xanthomonas vesicatoria
baktériummal szemben ellenallo

ezel6tt dontott a  flszerpapri-
ka-termesztés follenditésének
elémozditasarol, mara a Kotanyi
céggel valdo egyuttmikodésuk-
nek koszoéonhetSen, 70 termeld
stabil integraciojaval és kozel 70
hektiron egy olyan termék el6-
allitasa torténik, ami a lehet6
legjobban megkozeliti a valami-
kori ,igazi szegedi paprikat”. Eh-
hez igyekeznek a tradicionalis
foldolgozastechnologiai  eleme-
ket is alkalmazni, ezt szolgdlja a
most elkészult szikkasztopajta is.
Nagyon fontosnak tartjdk mads
z0ldségek termelésének folfut-
tatdsat és a foldolgozottsagi fok
novelését is annak érdekében,
hogy a hozzdadott érték minél
nagyobb arinyban maradjon a
gazdasdagokban, ezen keresztil
erésitve azok életképességét és a
vidék népességmegtartd erejét.
Hangsulyozta a racionalis gazdal-
kodas sziikségességétazért,hogy
minél kevesebb novényvéddszer-

folhasznalassal lehessen valo-
ban  egészséges  élelmiszert
eldallitani.
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A ,nagy klasszikus” ’Kalocsai merevszari
622’ a kalocsai tajkorzet emblematikus
fajtaja, immar évtizedek ota

Fliszerpaprika-agazat
helyzete

Szokol Lajos, a Fiiszerpaprika
Terméktandcs elndke, a Rubin Kift.
ligyvezetdje és tulajdonosa a ter-
mékpidlya helyzetének bemutata-
sakor Kkifejtette, sajnos a mezdgaz-
dasagra és ezen belul a kertészetre
is igaz, hogy kevés a fiatal, nehéz
munkaerét taldlni, igy a jové egye-
I6re nem tinik megnyugtato-
nak. A flszerpaprikat gyakorlati-
lag csak konvenciondlis modon
termesztik, 4m meggySzédése,
hogy a biologiai termesztésben és
az igy elédllitott termésbdl torténd
orleménykészitésben nagyon ko-
moly lehet6ségek vannak.

A legnagyobb problémait a kézi-
munka jelenti, mivel egyrészt alig
van szabad munkaerd, mdsrészt
15-20-szor annyi kézimunka-igé-
nye van a flszerpaprikanak, mint
egy szantofoldi kultiranak. Foldol-
goz0i szempontbdl sem alakulnak
a koltségek kedvezden, ami nem
a magyar alapanyag haszndlatara
Osztonodz. Egy kilogramm félter-

A cseresznyepaprikak koziil az egyik
legrégebben elismert, ma is kozkedvelt fajta
a ’Kalocsai alacsony cseresznye’
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mék magyar alapanyagbol torténd
elédllitasa ugyanis 900-1100 forint,
mig ugyanez import alapanyag
esetén 500-700 Ft/kg.

A foldolgozok oldalarol is lat-
szik, hogy a klimavaltozas a fiszer-
paprika-termesztésben is érezteti
a hatasat, egyre gyakoribbak és
mind nagyobbak azok az id&jarasi
szélsGségek, amik kart tehetnek az
allomanyokban, de a legnagyobb
probléma mégis az, hogy ezek
mind kumuldlédnak. Agrotech-
nikdval &és kiegészité ontdzéssel
a szdrazsag és hdéség ugyan bizo-
nyos fokig kompenzalhato, de ez
tobbletkoltséggel jar, amit a terme-
16k érthetéen magasabb termeldi
arral szeretnének kompenzalni,
viszont ezzel dragul a féltermék
eléadllitasi koltsége is.

Ilyen korulmények kozott a ko-
rabbindl is nagyobb konkurenci-
aval kell szembenézni, hiszen a
viligban szamos olyan jelentds
faszerpaprika-termeszté  terulet
van, ahonnan olyan dron érkez-
het a féltermék, amivel a magyar
alapanyagbol készitett nem tud
versenyezni. Kordbban elsGsorban
Dél-Amerikabol és Dél-Afrikabol
érkezett féltermék, mara azonban
Kina meghatirozo lett a vilagpia-
con olyannyira, hogy a nagy spa-
nyol cégek mar foldolgozo ipart is
telepitenek oda.

Magyarorszigon a  termelés
gerincét a csaladi vallalkozasok és
az OstermelSk jelentik, de a val-
lalkozasok is elsésorban tékesze-
gény mikro- és kisvallalkozasok,
amelyek fajlagosan magasabb kolt-
séggel termelnek. A nagy folhasz-
nalok (huasipar) viszont nagyon
arérzékenyek, elsésorban a kevert,
ma mar féleg az import alapanyag-
bl készils, olesébb 6rleményt ke-
resik, ezért a nagyobb volumenben
termel6 foldolgozok kényszerten
alapanyagot importilnak, kulon-
ben nem tudjdk tartani a versenyt
a kulfoldi konkurencidval. Mig itt-
hon mesterséges utdérlelés és sza-
ritds van, a kulfoldiek legtobbszor
tovon utoérlelnek és természetes
modon szaritanak, ami sokkal ol-
csobba teheti az Srlemény-elGalli-
tasukat, szemben a magyar terme-
léssel. Pedig, ha kulfoldi paprikarol
beszélunk, nagyon fontos kérdés
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A NOKO szegedi kutatoi altal a kilencvenes évek legvégén inditott hibrid fiiszerpaprika-

www.agroforum.hu
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nemesitési program egyszerre két tjdonsaggal is szolgalt: az egyik a hibridek megjelenése
az addig kizardlag szabadelviragzasu fajtakra berendezkedett fiiszerpaprika-termesztésben, a
masik a hibridek hideghajtatasban torténd termesztése

az ¢lelmiszer-biztonsagé, hiszen
a Tavol-Keleten sokszor egészen
masként képesek értelmezni az
erre vonatkozo eurdpai kovetelmeé-
nyeket, szabdlyokat. Tanulsdgos,
hogy élelmiszer-biztonsagi riasztas
az utodbbi 10 évben Magyarorsza-
gon magyar érleménynél egy volt,
mégpedig szalmonella miatt, a kon-
kurencidtol szarmazoknal (perui,
spanyol, kinai) ennél joval tobb, el-
sésorban toxinszennyezés, idegen
festek, tiltott szermaradvany miatt.
Egyértelmu, hogy a magyar papri-
ka egyik erGssége az idegen szine-
z€kt6l, szermaradvanytol, toxintol
val6 mentesség, ezt lenne célszerd
erdsiteni a piacon, tudatositani a
vevékben.

Foldolgozoi szemmel nézve a
dolgokat komoly probléma az 6r-
lemény forgalomba hozasa. Sajnos
a lancokba valo beszillitis egyet-
len kritériuma az dr, mas szempont
nem szamit, igy a mindéség sem.
A fogyasztovédelmi hatdsagi és
gasztronOmiai tdrsasagi vizsgala-
tok, valamint a sajat ellenérzések
egyarant lesujto eredményt mutat-
tak: a kereskedelmi forgalomba ke-
rulé 6rlemények fele-kétharmada
valamilyen szempontbdl nem felel
meg a kovetelményeknek.

Ha a hazai alapanyagbol készult
Srleményt vizsgaljuk, annak erdsse-
gei a kovetkezSképpen foglalhatok
Ossze:

» a magyar paprika egyedi, ki-

lonleges tulajdonsagai,

» &lelmiszer-biztonsag,

» termelS-fogyasztd bizalmi kap-

csolata,

» biotermékek versenyképessé-

8¢,

» jol kovethetd, ellendrizhetd ter-

melési és gyartasi folyamat.

A gyongeségek kozé tartoznak
a magas termelési és foldolgozasi
koltségek, ez viszont megnehe-
ziti a kiutat és 4j célok keresé-
sét, ahol az egyik legfontosabb
foladat a meglévé termdterilet
megtartasa, az élémunkdra - és
kulonodsen az idénymunkdra -
rakodo kozterhek csokkentése, a
gépesités, a timogatasi rendszer
reformja, a termésmennyiség és
a mindség javitdsa, a hatékony-
sdg novelése, a kutatomunka és a
fajtanemesités Osztonzése. Egyér-
telmu, ha valaki piaci sikert akar
elérni, ez kitarté6 munkadval meg-
valosithatd - am csak a magas
mindségi kategoridban!
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Erdekl6ddk a kisparcellas fajtabemutaton

Termesztéstechnolégia
és 6rlemény-minéség,
terméshozam

Kerek Maté (Monsanto) és Slezak
Katalin (BCE, jelenleg SzIE) k6z0s
kétéves Kkisérletiikben hajtatiasos
termesztésben vizsgaltak kons-
tans ¢€s hibrid flszerpaprika fajta-
kat, szamos paramétert mérve és
elemezve, igy pl. fajta, a valasztott
termesztéstechnologia  intenzita-
sa, novényslriség, tamrendszer,
metszésmod, szedések szama,
utoérlelés, szaritasi hémérséklet,
tarolds. A vizsgalt termésmennyi-
ség mellett a friss, valamint 3 és
6 hétig utoérlelt termés festék- és
cukortartalmat is meghatdroztak,
valamint érzékszervi vizsgalat és
elemodsszetétel-analizis is tortént.

A fltetlen folia alatti és
szabadfoldi termesztés Osszeha-
sonlitdsa azt mutatta, hogy min-
den fajta és hibrid esetében ma-
gasabb 6rleménymennyiséget
kaphatunk a fitetlen folia alatti
termesztésben, mint a szabadfoldi
allomanyok esetében, s6t a hideg-
hajtatasbol szarmazo termés fes-
téktartama is magasabb, szemben
a szabadfoldrél szarmazoéval -
legjobb eredményt a Bolero F1 és
a Szegedi-80 adta. A nyers és utoér-
lelt festék- és cukortartalom-vizsga-

latnal egyértelmden kitint, hogy
a friss termésnél mért magasabb
cukortartalommal kisebb festék-
tartalom pdarosult. Az érzékszervi
vizsgalatok jelentésebb kulonbsé-
get nem mutattak az egyes fajtak
¢és hibridek kozott, csak a Slager F1
y2ugrott ki” a csipdssége miatt.

Ami a termesztés intenzitisanak
vizsgalatat illeti, az eredmények
azt mutattdk, hogy minél inten-
zivebb a technolégia, annal na-
gyobb a festéktartalom - a kutatok
szerint ez is a kevesebb mag mi-
att kovetkezhet be. Az érzékszervi
vizsgalatok jelentSs eltéréseket
nem mutattak, am az egyes tételek
kozott szindrnyalatbéli eltérés ér-
zékelhetd volt.

A kutatok vizsgaltak az utoérlelés
ideadlis hosszat is, itt a viszonyitdsi
alap a frissen szedett termés volt
(100% mint alap festéktartalom) -
eredményeik - &és természetesen
az altaluk alkalmazott modszer -
szerint sotét, de szellés padliason
végzett 4-5 hetes eljards bizonyult
a legjobbnak. A tarolas és szaritds
6rleménymindéségre gyakorolt ha-
tasanak elemzésekor a 40 °C adta
a legjobb és egyben sokkal jobb
mindséget és eltarthatésagot, mig
70 °C folott egyértelmien sulyo-
san kdrosodtak a festékanyagok.

Osszességében megallapit-

hat6é volt, hogy a fajta hatdsa az
Orlemény mindségére egyértel-
mu, az intenziv technoldgiiban
magasabb a festéktartalom, mig a
szabadfoldi alapanyagbol készult
6rlemény illatosabb, aromdasabb a
birdlok szerint.

Fliszerpaprika novényvédelme
és biologiai termesztése

Brij Robert, a NAIK ZOKO kuta-
toja a fiszerpaprika novényvédel-
mérdl, a flszerpaprika biologiai
termesztésérél és az ebbdl szar-
mazo6 termésbdl készult 6rlemény
elédllitasarol  tartott  eléadast.
Hangsulyozta, a bio alapanyagbol
készuls termék eldnyei kozott kell
emliteni a kovetkezdket:

» jobb élelmiszer-mindség,

» kornyezet- és termelSbardt ter-

mesztéstechnologia.

Ez azonban egyértelmuen fajla-
gosan magasabb koltségekkel jdr,
amit a termel6 nem tud atvallalni,
ezt a fogyasztonak kell megfizet-
nie, hiszen az elényok is kozvetle-
nul vagy kozvetve ndla jelentkez-
nek.

Etkezési paprika helyzete
2017-ben

Noha idén a faszerpaprika volt
a rendezvény fokusziban, az étke-
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A Paprika Molnar Kft. roszkei telepén

kialakitott hangulatos paprikamiizeum
részlete
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zési paprika is napirendre kertlt,
az a kultara, amibdl 1500 hektart
szant6foldon, 800 ha-t pedig haj-
tatasban termesztenek hazankban
- ismertette Tornyai Tibor (Rijk
Zwaan). A megtermelt mennyiség
27-28%-a TV-paprika, 26-28% a ka-
pia, 16-18% pritamin, 4,5% pedig
erds hibrid. Ugyan jelentés termé-
satlag-ndvekedésnek lehettiink ta-
nui az elmult években (szantofol-
don 15-r6l 37 t/ha-ra, hajtatisban
8-rol 11,7 kg/m?re), az altalinos
helyzet mégis inkabb a dramai jel-
z6vel irhato le. Ahhoz, hogy ez jo
irdnyba valtozzon, kozods munka
kell a termelSk és a vetémagosok
osszefogdsaval, els6sorban a rom-
16 gazdasagossig visszaforditasa-
ban (szubjektiv és objektiv okok
egyarant jelen vannak).

Sajnos tobb olyan koritlmény is
van, ami egyuttesen azt eredmé-
nyezi, hogy egyre késébb indul
el az export, mikozben Marokko
egyre nagyobb piaci részesedést
szerez magdanak az europai piaco-
kon, elsésorban magyar vetémag-
bal elGdllitott druval. A dél-eurépai
orszigok sem tétlenkednek, ha pi-
acszerzésrdl van szo, a mi esetink-
ben talin a gorogok jelenthetik a
legnagyobb kockazatot.

Tény az is, hogy nincs a helyén
kezelve a fehér paprika a belfoldi
piacon, a lidncok szinte az egész
szezonbol ,lecsdszezont akarnak
csindlni”, ez pedig nem jelent ele-
gendd arbevételt és jovedelmezo-
séget a hideghajtatisban dolgo-
z6knak. Mig kordbban a nagybanin
lehetett a legjobb drakat elérni, ma
egy TESz-es beszallitas a termels-
nek sokszor jovedelmezsSbb, de
ehhez elengedhetetlen a termel6i
Osszefogis és a jol mikods TESz.

A kdpiapaprikanak lassan, de
biztosan nd a termesztése, bdvul
az export, a foldolgozoipar is egy-
re nagyobb mennyiségben veszi
fol, a magyar fogyasztok is mind
nagyobb mennyiségben vasirol-
jak. A piacossdg, a munka haté-
konysdganak (elsGsorban szedési
teljesitmény) novelése miatt folya-
matosan né a bogyoméret, ami-
nek a termel6k orulnek, viszont,
ha ez igy folytatodik, a kereskede-
lemnek alkalmazkodnia kell hoz-
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z4, mert mas dimenzioba kerul a
termék.

Arra biztosan lehet szamitani,
hogy az datlagvasarlé tovabbra is
keresni fogja a fehér paprikat,
ezért a hazai helyzetét javitani, sta-
bilizalni kell, meg kell dllitani az
export csokkenését. Ugyanakkor
tisztdban kell lenni azzal, hogy a
nyugat-europai vasarlé kevésbé
konzervativ, mint a magyar, ezért
mindséget kell tudni termelni és
kiszallitani. Ez az elmult években
nem mindig sikertlt és sajnos en-
nek piacvesztés lett a kovetkez-
ménye (talin pont a marokkoiak
toltotték be ezeket a megliresedd
réseket), ezt nehéz visszaforditani.
Javitani kell a kapcsolatot a lancok-
kal, mivel a megtermelt mennyi-
ség jelentGs része rajtuk keresztiil
kertl a piacra, de fontos a fogyasz-
tds Osztonzése is. Egyértelmi: ha
fehér szind paprikat keres a vevd,
akkor azt kell foltenni és egész év-
ben, hibatlan, egyontetd drut kell
- nem lilat vagy zoldet (is) - szdl-
litani.

Meg kell baratkozni azzal a gon-
dolattal, hogy a fehér paprikat a
hideghajtatasbol a korszerd no-
vényhazba is bevigyuk, méghozza
hossza kultaraba, ahol:

» egyenletesebb mindségben

és mennyiségben teremhet az
arualap,

» kevesebb novényvédelmi

www.agroforum.hu

problémaval szembestil a
termelo,

» acsokkend kistermel6i
kedvet és az emiatt kiesé
termésmennyiséget ellensu-
lyozni lehet ezzel (masodiilte-
tések, hidegfolidsok ttkeresé-
se),

» lehetséges a termésatlagok
novelése,

» viszont Gj fajtiakra, elsésorban
hibridekre lesz szlikség.

Mi torténjen, ha sem a fehér
paprika, sem a kdpia nem megy?
Ebben az esetben megolddst je-
lenthet, ha dtnyergeliink mads tipu-
sokra, ilyen példaul a ,bocskor”
vagy ,dulce italiano”, mégpedig
elsésorban hideg hajtatasban. Sze-
zonon kivil viszont a hazai ter-
melési koltségeket nem fedezd
nagysdgu, az import dltal diktalt ar
miatt nem biztos a jovedelmezdsé-
ge. Fontos, hogy:

» extra nagy méretd bogyoi

vannak, nagyon finom,

» egyedi extra marketing-
eszkozok alkalmazasaval
novelhetd a vasarloi kedyv,
az itt tapasztaltakat mas
tipusokndl is lehet alkalmazni,

» fontos a kdpiatol torténd
megkulonboztethetdsége,
ellenkezé esetben nem lesz
létjogosultsdga, mivel a valos
arat nem lehet elérni.

A szakmai forumhoz kapcsoloda kiallitason a termesztés egyik vagy masik eleméhez kapcsolodo
forgalmazok, nemesité hazak is hemutatkoztak - igy az Orosco is
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Szoba johet még a kaliforniai
paprika, amit egyelére javarészt
importbol szerziink be (és domi-
ndl a piros), am van néhdny hazai
kertészet is, ami nagyon jol megél
ennek a tipusnak a termesztésé-
bél - viszont ehhez nagyon ko-
moly szaktudas kell. Vannak, akik
viszont a kulonleges paprikdk
termesztésében latjak a fantaziat
- tény, hogy a vilag kinyildsaval itt-
hon is egyre tobben vannak, akik
keresik - és szerencsére meg is
tudjak és akarjak fizetni - ezeket a
(most még csak) rétegizlést célzo,
nagyon szuk réspiacot jelento ter-
mékeket, de ezektél még hosszi
ideig nem szabad a magyar papri-
katermesztés megujuldsat remélni.

Kertészet helyzete,
munkaeréhiany és az 6ntozés

Gyorffy Balazs, a NAK elndoke
el6adasanak bevezetSjében ali-
huzta, a kertészet egy olyan speci-
alis dgazat, ami kis tertleten nagy
értéket tud elédllitani. A NAK-on
belul azzal is elismerik ezt, hogy
az orszdgos &és megyei kertésze-
ti osztilyok mellett 6t alosztalyt is
létrehoztak a legjelentésebb ter-
mékpalydkra.

A munkaeréhiany vagy a kép-
zettség hianya ma mar az egész
termelé€si ciklusban problémat je-

lent, de féleg a betakaritaskor. A
jelenség valdjaban nem ujkeletd,
a szezondlis hidny régen is problé-
ma volt, de akkor a honvédséget és
a diakokat be tudtak vonnia kam-
panyidészakokban. Olyan mély-
ségl ez a gond azonban sosem
volt, mint napjainkban, ugyanis
mar az dgazat stabilitdsat veszé-
lyezteti, nincs annyi munkaerd,
amivel a termés maradéktalanul
betakarthato. A kozfoglalkoztatas-
rol szolva kifejtette: jo szandéka
kezdeményezés, de az dgazatban
esetenként tobb problémat okoz,
mint amennyi hasznot hajt. A NAK
részérdl ezért bizonyos modositod
javaslatokat mar tettek, am tovab-
bi finomhangoldsra van szukség
ezen a terlleten. A legfontosabb
cél egyértelmien a kozfoglalkoz-
tatottak motivacidjanak erdsitése
azért, hogy érdekuk legyen terme-
16 cégeknél is legalabb id&szako-
san munkadt vallalniuk. A NAK java-
solja, hogy:

» a munkaerdpiaci timo-
gatds, szocidlis juttatds
foltétele legyen 60-90 nap
munkavégzés termeld
szektorban,

» aversenyszféraban eltoltott
idével aranyosan n6jon a kdz-
munkaprogramban tolthetd
id6 (2017-re athidalo javaslat),

» alternativ megoldasként évi
60-90, termeld vallalkozasnal

ledolgozott nap esetén emelt
vagy tovabb tarté munkaerd-
piaci tiamogatas jarjon.

Ami a vizgazdilkodast illeti, a
NAK elnoke emlékeztetett arra,
hogy a fizetési kotelezettség be-
vezetése unios elvaras, sét a for-
rasok lehivasanak el6feltétele volt
- a kamardanak annyit sikertlt el-
érnie, hogy a dij 30%-dt az allam
atvallalja. A valojaban 2017. janu-
ar elsejétdl életbe lépett fizetései
kotelezettséggel — parhuzamosan
viszont a Vidékfejlesztési Program
50 millidard forintot fordit a mezdé-
gazdasagi vizgazdalkoddsi dgazat
fejlesztésére, ami a remények sze-
rint javithatja - tobbek kozott - a
kertészeti agazat versenyképessé-
gét.

Hozzaszolasok, vélemények
a hallgatésag részérél

Ledoné Darazsi Hajnalka egyér-
telmien abban litja az el6relépés
lehetéségét, hogy az izre minél na-
gyobb hangsulyt fektessenek a ter-
meldk és kereskeddk, csak ezzel le-
het a piacokat megtartani, béviteni.
Led6 Ferenc (FruitVeb) ennek kap-
csan alahuzta, ez 6sszefogas nélkil
nem megy, ontozés nélkil pedig ha-
talmas kockdzat zoldséget termelni.
De ez egyarant kockazat a termelés
és a foldolgozas oldalardl is, hiszen
nem lehet kezelni azt a helyzetet, ha
egyik évben 30-40%-kal kevesebb,
madsikban ugyanennyivel tobb ter-
més érkez(ne)ik a foldolgozoba.
Elengedhetetlen a technoldgiai fe-
gyelem, a hatékonysidg, a munka- és
termelésszervezés, az élelmiszer-
biztonsag, a stabil mindség (ezért
jobb pl. hajtatasban a flszerpapri-
ka, mert kiszamithatobb, jobban el-
len6rizhetd). Az eredetvédelemrdl
ugy fogalmazott, sajnos nagyon ke-
vés fogyaszto tudja, ismeri, ami igaz
a szentesi paprikara is, nem csak a
flszerre - ezen javitani kell, hogy a
benne rejlé piaci lehetdségeket ki
lehessen hasznalni.

Somogyi Gyorgy, a szegedi kuta-
ldsi oszldly ma mar nyugdijas volt
vezeldje megjegyezte, hidba része
az orszagimazsnak a flszerpapri-
ka, hidba a vilaghir - ha mégsem
forgalmazhatnak a kistermelSk bar-
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hol, hogy lehet ebbdl elényt kovicsolni? Hozzdtette,
amikor palyakezddéként az a megtiszteltetés érte, hogy
talalkozhatott az akkor mar nyugallomanyd Obermayer
Ernével, a magyar flszerpaprika-kutatds egyik emble-
matikus alakjdval, 6 azt mondta neki: ,fiam, ha te fi-
szerpaprikas akarsz lenni, akkor legyél tisztaban azzal,
hogy huszonhat orszagba megy nemzetiszint szalaggal
atkotve a magyar paprika €s a nagyvilagban errdl ismer-
nek benniinket”. Hozzatette azt is: ,azt jegyezd meg,
hogy csak olyan fajtat merj a termeldének ajanlani, amit
te is megtermelnél otthon €s ki is vinnél a piacra”. Meg-
jegyezte, szimdra ez nagyon komoly Gtravalo volt és b6
négy évtizedes pdlyafutdsa alatt igyekeztek is mindig
ilyen fajtat elGallitani.

Szantofoldi bemutatok

Délutan az érdekléddk Moérahalmon meglitogat-
tak azt a mintegy 1,5 ha-os onkormdnyzati teriiletet,
amelyen a hagyomanyos szantofoldi termesztés mel-
lett szabadfoldi intenziv féliatakardsos koralmények
kozott, valamint félia alatti hajtatasban is lathattak
a faszerpaprikat. Intenziv termesztésben 14 fajtat
(Remény, Kaldom, Szegedi-80, Bolero F1, Szikra F1,
Hirods, Globadl, Kalocsai alacsony cseresznye, Kaloz,
Szegedi-178, Jubileum F1, Palotas F1, Karminvoros,
Kalocsai merevszaru 622) teszteltek, folia alatt Palotas
és Bolero hibrideket lathatott a szakmai kozonség,
szantofoldi termesztésben pedig a Szegedi-80 fajtat.
A Kotanyi Paprika Program keretében termelt szanto-
foldi kultirahoz a palantakat helyben nevelték, tépett
gyokeresként palantdzo géppel majus végén ultették.
Ezen a terlileten egyelSre ontozédobbal oldjik meg a
vizutanpoétlast, de tervezik a korszerusitést.

A Paprikamolndr Kft. telephelyén Molnar Anita
tdjékoztatta az érdekl6éddket, ahol ugyanazt a fajta-
sort lathattak, mint Mérahalmon. Szivaros palantakat
ultettek palantdzé géppel majus végén. Itt nem volt
szigoruan eldéirt tapanyag-utinpotlasi technologia, az
ontozést is csepegtetd szalag helyett mikroszorok-
kal valositottdk meg. A latnivalokhoz Molnar Albert
cegtulajdonos flizott kommentart, szerinte az idei
évben kordbban ért a paprika, augusztus 10-t6l mar
a tomeges érés jelei mutatkoztak. Véleménye szerint
hiba volt a konstans és a hibrid fajtdkat egymas mellé
valtogatva ultetni, mert nem ugyanaz a tipanyag- és
vizigényuk, igy a hibridfajtak alkalmazasianak elénye
nem tnik ki.

Utoészo

A hetedik ,Magyar Paprika Napja” jovére augusztus
31-én Gjra Szentesen keril megrendezésre, a fokusz-
ban az érkezési paprikdval és a hozza kapcsol6do
gasztronomidval! Varunk mindenkit!

# Dr. Somogyi Norbert (NAIK),

Marotiné Toth Klara (NAIK ZOKO),

Braj Robert (NAIK ZOKO),

Taborosiné Abrahdm Zsuzsanna (NAIK ZOKO)
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